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En partenariat avec les entreprises  
de la filière Emballage régionale 

 
BONNES PRATIQUES D'HYGIENE 

Filière Emballage 

   

OBJECTIFS  PROGRAMME 

 Présenter les bonnes pratiques de base  
nécessaires pour travailler dans un 
environnement propre 

 Améliorer les connaissances de chacun 
sur les bonnes pratiques 

 Faire acquérir des réflexes 
 

 

 
 

 

 Hygiène et propreté 

 Définitions 

 Exigences réglementaires et clients 

 Quelques notions de base :  

 dangers microbiologiques 

 dangers chimiques 

 dangers physiques 

 dangers allergènes 

 

 Sources de danger et mesures de maitrise (approche par la 
méthode des 5M) 

       Main d’œuvre (hygiène du personnel, santé…) 

 Milieu (propreté, rangement, nuisibles…) 

 Matériel (propreté, maintenance…) 

 Méthode (consignes 

 Matière (stockage, FIFO, traçabilité…) 

 

 wŞŘŀŎǘƛƻƴ ŘΩǳƴ ƭƛǾǊŜǘ ŘΩŀŎŎǳŜƛƭ ƘȅƎƛŝƴŜκǇǊƻǇǊŜǘŞ 

 

PUBLIC 

 Responsable ou animateur Qualité, 

 Responsable de production, chefs 

d’équipe, dirigeant, opérateurs 

 Membres de l’équipe HACCP 
 

 
FORMATEUR 

Isabelle GAMBU ς Déléguée CEPIEC 

Ingénieur agro-alimentaire 

13 ans d’expérience dans la mise en place 

de l’HACCP, IFS, BRC et ISO 22000 en 

Industries alimentaires 
 

 

MOYENS PEDAGOGIQUES 

 Fascicule de formation remis au 
stagiaire 

 Exercices d’application 
 Photos 

 
 
ORGANISATION 

Durée :  1 jour 
Date :     Jeudi 25 mars 2010 
Coût :     330€ HT par stagiaire 
20% de réduction Adhérent CEPIEC 
 
CONTACT 

Isabelle GAMBU 
Tél : 03.80.65.92.76 
Email : contact@emballer.com 

  

mailto:contact@emballer.com
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En partenariat avec les entreprises  
de la filière Emballage région 

 

HACCP  

Filière Emballage 

   

OBJECTIFS  PROGRAMME 

 Acquérir une méthode pour mettre en place 

les 7 principes de l’HACCP conformément à 

la réglementation applicable aux industries 

alimentaires et aux exigences des 

référentiels IFS, BRC et ISO 22000 

 Identifier et évaluer les dangers associés aux 
différents stades de production d’un 
produit. 

 Définir les moyens appropriés nécessaires à 
leur maîtrise 

 S‘assurer que ces moyens sont mis en 
œuvre de manière effective et efficace. 

 

 
 

 Origine et historique de la méthode HACCP 

 Contexte réglementaire des IAA : Paquet Hygiène 

 Présentation des 7 principes de l’HACCP et des notions 
associées (dangers, risques, mesures de maitrise, CCP, 
limites critiques, surveillance…) 

 Présentation et déclinaison des 12 étapes du Codex 
Alimentarius : mise en pratique sur une étude de cas 

 Notion de pré requis : les bonnes pratiques 

 Réalisation d’une étude de cas en sous-groupe sur les 
principales étapes 

 Facteurs de réussite et d’échec d’une démarche HACCP 

 HACCP et certification (IFS, BRC, ISO 22000) 

 

PUBLIC 

 Responsable ou animateur Qualité, 

 Dirigeant, Responsable de production, 

 Membres de l’équipe HACCP 
 

FORMATEUR 

Isabelle GAMBU ς Déléguée CEPIEC 

Ingénieur agro-alimentaire 

13 ans d’expérience dans la mise en place de 

l’HACCP, IFS, BRC et ISO 22000 en Industries 

alimentaires 
 

MOYENS PEDAGOGIQUES 

 Fascicule de formation remis au stagiaire 
 Plan HACCP type (enregistrements vierges 
fournis pour chacune des étapes de l’étude) 

 Réalisation de la démarche HACCP sur une 
étude de cas 

 

ORGANISATION 

Durée : 1 jour 
Date :    Jeudi 17 juin 2010 
Coût :    330€ HT par stagiaire 
20% de réduction Adhérent CEPIEC 
 

CONTACT 

Isabelle GAMBU 
Tél : 03. 80.65.92.76 
Email : contact@emballer.com 

  

mailto:contact@emballer.com
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En partenariat avec les entreprises  
de la filière Emballage régionale 

 MATERIAUX ET EMBALLAGES  

AU CONTACT DES DENREES 

ALIMENTAIRES : 
exigences réglementaires en cours et à venir 

   

OBJECTIFS  PROGRAMME 

 Identifier les exigences des réglementations 
française et européenne applicables aux 
matériaux et objets au contact des produits 
alimentaires, connaître les tendances et les 
développements attendus. 

 Savoir vérifier la conformité des matériaux 
et objets aux exigences réglementaires. 
 

 
 
 

 Accueil et présentations 

 Matériaux et migration 

 Le phénomène de migration 

 La nature des substances migrantes 

 Situation réglementaire et normative 

 Au plan communautaire 

 Au plan français 

 Procédures de détermination de la conformité des 
matériaux aux exigences réglementaires 

 Examen de la composition des matériaux 

 Mesure de la migration, dosage de substances 
résiduelles, analyse sensorielle 

 Echanges et réponses aux questions 

 Evaluation de stage et conclusions 

 
 
 
 
 

PUBLIC 

 Fabricants, utilisateurs, conditionneurs, 

distributeurs, exportateurs, importateurs : 

- D'emballages et matériaux d'emballages 

alimentaires 

- De pièces d'équipements de l'industrie 

agroalimentaire 

 Fonctions : responsable Qualité, 

responsable Packaging, R&D, acheteur 
 

FORMATEUR 
Catherine SAUVAGEOT ς LNE 

Auditeur BRC-IoP,  ISO 22000, EN 15593, 

FEFCO-ESBO 

Coordinateur du RMT Propack Food 

Expert judiciaire Emballage, expert technique 

COFRAC (programme 79) 
 

MOYENS PEDAGOGIQUES 

 Exercices pratiques 
 Utilisations de sites Internet 
 

ORGANISATION 

Durée :  1 jour  
Date :    Jeudi 22 avril 2010 
Coût :    550€ HT 
20% de réduction Adhérent CEPIEC 
 

CONTACT 

Isabelle GAMBU 
Tél : 03. 80.65.92.76 
Email : contact@emballer.com 

 

  

mailto:contact@emballer.com
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En partenariat avec les entreprises  
de la filière Emballage régionale 

 PERMEABILITE DES EMBALLAGES  

ET DUREE DE VIE  

DES PRODUITS EMBALLES 

   

OBJECTIFS  PROGRAMME 

 Connaître les mécanismes de la 
perméabilité des emballages 

 Savoir estimer la durée de vie ou la perte 

de qualité d’un produit emballé 

(oxydation, déshydratation, 

réhumidification, perte d’arômes, …) 

 
 

 

  Base des connaissances 

 Transferts de matières dans les aliments et perméabilité 
des emballages 

 Cas de la vapeur d'eau et de l'eau 

  Cas des gaz condensables et des autres composés 
volatils 

  Estimation des transferts de gaz par les micropores, 
défauts de scellage ou fissures 

 Facteurs influençant les transferts de matière dans les 
emballages 

 Techniques et appareils de mesure et modélisation 

 

 Simulations et applications à l'aide du logiciel water analyser 

 

 Méthodes et outils de prédiction de la durée de vie du 
produit emballé 

 Exercices d’application 

 Produits secs et transferts d'eau  

 Produits sensibles à l'oxydation  

 Cas des obturateurs (bouchons, capsules) 
 

PUBLIC 
Techniciens et ingénieurs des services 

Qualité, Développement, Production et 

Conditionnement 

FORMATEUR 
Frédéric DEBEAUFORT 

Chercheur ENSBANA - Spécialiste des 

emballages comestibles et de la perméabilité 

des emballages 

Expert LNE-Branche emballage 
 

Thomas KARBOWIAK 

Chercheur et Maître de conférences AgroSup 

et Université de Bourgogne 

Spécialiste des transferts au travers des bio-

emballages et des propriétés barrières des 

obturateurs (bouchons) 

 

MOYENS PEDAGOGIQUES 
 Logiciels 

 Il est recommandé que les stagiaires 

viennent à la formation avec un PC 

portable afin de pouvoir réaliser les 

exercices de simulation et de bénéficier 

du logiciel. 
 

ORGANISATION 
 

Durée :  1 jour 
Date :     Jeudi 20 mai 2010 
Coût :     520€ HT 

20% de réduction Adhérent CEPIEC 
 
 

CONTACT 

Isabelle GAMBU 
Tél : 03.80.65.92.76 
Email : contact@emballer.com 

  

mailto:contact@emballer.com
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En partenariat avec les entreprises  
de la filière Emballage régionale 

 

Référentiel BRC-IoP  
Edition 3 

   

OBJECTIFS  PROGRAMME 

 Connaître les exigences du référentiel 
BRC/IoP 

 Savoir les mettre en application pour 
obtenir la certification 

 Connaître les modalités d'audit et 
d'obtention du certificat  

 

 
 
 

 Présentation des exigences du standard 

 Historique et développement du standard 

 Domaine d'application du standard 

 Détermination de la catégorie de risque applicable à 
l'entreprise 

 Engagement de la Direction et amélioration continue 

 Système de management des dangers et des risques 

 Système de management technique 

 Exigences relatives au site de fabrication 

 Maitrise des produits et des procédés 

 Exigences relatives au personnel 

 Présentation du système de certification 

 Modalités d'audit (fréquence, rapport) 

 Classement des écarts 

 Relations entre les systèmes de certification (ISO 22000, 
9b мррфоΣ LC{ΧΦύ 

 Echanges et travail sur cas pratiques 

PUBLIC 

 Fabricants de matériaux et 

d'emballages destinés à l'industrie 

alimentaire ou à un secteur à fortes 

contraintes d'hygiènes 

 Techniciens et ingénieurs des services 

Hygiène, Qualité, Contrôle ou 

Production 

 Auditeurs internes  
 

FORMATEUR 

Catherine SAUVAGEOT ςLNE 

Auditeur BRC-IoP,  ISO 22000, EN 15593, 

FEFCO-ESBO 

Coordinateur du RMT Propack Food 

Expert judiciaire Emballage, expert 

technique COFRAC (programme 79) 
 

MOYENS PEDAGOGIQUES 

 Dossier technique remis à chaque 
participant comportant le texte des 
exposés 

 Echanges et travail sur cas pratiques 
 

ORGANISATION 

Durée :  1 jour 
Date :    Mardi 14 septembre 2009 
Coût :    550€ HT 
20% de réduction Adhérent CEPIEC 
 

CONTACT 

Isabelle GAMBU 
Tél : 03. 80.65.92.76 
Email : contact@emballer.com 

 

  

mailto:contact@emballer.com
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En partenariat avec les entreprises  
de la filière Emballage régionale 

 

NORME ISO 22000 

   

OBJECTIFS  PROGRAMME 

 Connaître l’ISO 22000 et les principes 

d’un Système de Management de la 

Sécurité des Denrées Alimentaires 

 Savoir mettre en œuvre les exigences 

de l’ISO 22000 dans son entreprise 

 Identifier les évolutions à apporter à 

son système HACCP. 
 

 
 

 La norme ISO 22000 

 Historique et contexte 

 Liens avec le BRC et l’IFS 

 Famille des normes ISO 22000 

 Nouveautés : FSSC 22000 et Synergy 22000 

 

 [Ŝǎ ŜȄƛƎŜƴŎŜǎ ŘŜ ƭΩL{h ннллл 

 Présentation détaillée des paragraphes de la norme et des 
exigences associées 

 Notion de PRP et PRP opérationnels 

 Exercices d’application de différentes notions 

 

 /ƻƳǇŀǊŀƛǎƻƴ ŀǾŜŎ ƭΩL{h фллм Ŝǘ .w/-IOP 

 

 Modalités de certification 

 

PUBLIC 

 Responsable ou animateur Qualité 

 Dirigeant 

 Membres de l’équipe HACCP 

 
FORMATEUR 

Isabelle GAMBU ς Déléguée CEPIEC 

Ingénieur agro-alimentaire 

13 ans d’expérience dans la mise en place 

de l’HACCP, IFS, BRC et ISO 22000 en 

Industries alimentaires 

 

MOYENS PEDAGOGIQUES 

 Fascicule de formation remis au 
stagiaire 

 Exercices d’application 
 
ORGANISATION 

Durée :  1 jour 
Date :     Jeudi 18 novembre 2010 
Coût :     330€ HT 
20% de réduction Adhérent CEPIEC 
 
CONTACT 

Isabelle GAMBU 
Tél : 03. 80.65.92.76 
Email : contact@emballer.com 

 

 

  

mailto:contact@emballer.com
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En partenariat avec les entreprises  
de la filière Emballage régionale 

 
COMPRENDRE LES ATTENTES  

DE LA GRANDE DISTRIBUTION EN 

a!¢L9w9 5Ω9a.![[!D9 

   

OBJECTIFS  PROGRAMME 

 Développer des emballages conformes 
aux attentes des distributeurs 

 Concilier objectifs marketing, 
techniques, économiques et 
environnementaux 

 Intégrer les exigences logistiques dans 
le process 

 

 
 

 Identifier les orientations stratégiques dans la filière de 

ƭΩŜƳōŀƭƭŀƎŜ 

 Les spécificités des différents circuits de distribution, 
au travers de l’évolution des MDD et du hard discount 

 L’évolution des attentes des consommateurs vis-à-vis du 
packaging 

 Les principales conséquences industrielles 
 

 

 Les priorités marketing et merchandising du point de vente 

 Les fonctions du packaging vues par le distributeur  
 Les atouts du facing, la séduction du consommateur : 

achat d'impulsion, analyse sensorielle, praticité… 
 

 

 Les tendances logistiques et la mise en rayon 

 Pratiques actuelles  

 Spécificités de l’emballage Prêt-à-Vendre 
 

 

 Les exigences environnementales 

 Les engagements dans le cadre du Grenelle de 

l’environnement,  

 Réalisations actuelles et orientations des distributeurs 
 

 

 Innover en partenariat avec les distributeurs 

 Intégrer les attentes des distributeurs dans le cahier des 

charges marketing et fournisseur 

 Valoriser ses innovations 

PUBLIC 

  Techniciens et responsables Emballage 
chez les fabricants et les utilisateurs 
conditionneurs d’emballages 

  Responsable marketing et responsable 
achats 

 
FORMATEUR 

Pierre CHEVALIER ς Gérant CLAREO 

Expert Oséo et Maître de conférences à 

l’ESIEC de Reims (Ecole Supérieure 

d’Ingénieurs en Emballage et 

Conditionnement) 

  

MOYENS PEDAGOGIQUES 

 Support documenté remis aux 
stagiaires 

 Travail sur cas pratiques des stagiaires 
 
ORGANISATION 

Durée :  1 jour 
Date :    Jeudi 3 juin 2010 
Coût :    450€ HT 
20% de réduction Adhérent CEPIEC 
 
CONTACT 

Isabelle GAMBU  
Tél : 03. 80.65.92.76 
Email : contact@emballer.com 

 

 

  

mailto:contact@emballer.com
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En partenariat avec les entreprises  
de la filière Emballage régionale 

 
C!.wL/!¢Lhb 5Ω¦b 9a.![[!D9 : 

CONNAISSANCE DE LA CHAINE 
GRAPHIQUE 

   

OBJECTIFS  PROGRAMME 

Connaître les étapes clés de la fabrication 
d’un emballage : 
 Identifier les différents acteurs de la 

chaîne graphique (et leur rôle)  
 Comprendre et anticiper les délais de 

  réalisation 
 Connaître les différentes techniques 

  d’impression 
 Connaître les différents matériaux 

  utilisés 
 

 
 

 LE PRE ς PRESSE : 

 La conception du produit imprimé 

 L’exé-maquette 

 Traitement de l’image 

  L’épreuvage 

 

 [ΩLatw9{{Lhb : 

  BAT  

 Les différentes techniques : typographie, 
sérigraphie, offset feuille, rotative, héliogravure 

 Les qualités de papier et les aspects 
environnementaux 

 

 LA FINITION :  

 Les opérations spécifiques de l’emballage : forme de 
découpe, rainurage, collage, … 

 

Ces différentes étapes seront illustrées par la présentation des 
postes de travail associés de l’atelier. 

 

PUBLIC 

Toutes les personnes concernées par la 
réalisation d’un emballage 
Pas de condition d’admission particulière. 
 
FORMATEUR 

Laurent VAN ASSEL 
Professeur certifié en Industries 
Graphiques- Pôle Régional des Industries 
Graphiques GRETA 21 
Ecole Estienne à Paris, Lycée Eiffel à Dijon 
 

MOYENS PEDAGOGIQUES 

 Atelier du Pôle Régional des Industries 
Graphiques (GRETA 21 – Beaune)  

 Découverte des différents postes de 
travail  

 
ORGANISATION 

Durée :  1 jour  
Date :    Mardi 6 avril 2010 
Coût :    420€ TTC 
20% de réduction Adhérent CEPIEC 
 
CONTACT 

Isabelle GAMBU 
Tél : 03.80.65.92.76 
Email : contact@emballer.com 

 

 

  

mailto:contact@emballer.com
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En partenariat avec les entreprises  
de la filière Emballage régionale 

 

COLORIMETRIE ET DENSITOMETRIE  

   

OBJECTIFS  PROGRAMME 

Repérer les différents facteurs pouvant 
influencer ou modifier la reproduction 
des couleurs pendant les différentes 
étapes de la chaîne graphique. 
 

  Colorimétrie : 

 Définition de la couleur 

 Lumière et longueur d'onde, illuminants et température 
de couleur 

 Interaction de la lumière sur les objets et la matière, l'œil 
et la perception visuelle (métamérisme) 

 Synthèses de couleur additive, soustractive 

 Espaces colorimétriques 

 Principe de fonctionnement d'un spectrocolorimètre 

 Les mélanges Pantone : réalisation d’un Pantone 

 Ecarts de teinte et tolérances : manipulation du 
spectrocolorimètre et recherche de teinte, la métanerie. 

 Différentes reproduction des Benday / Pantone 

 

 Densitomètrie: 

 Approche du contrôle qualité en impression offset : 
standardisation 

 Principe de fonctionnement du densitomètre 

 Engraissement du point de trame, AVT et courbe 
d'impression 

 Transfert de l'encre, trapping, séquence couleur 

 Manipulation du densitomètre 

 Influence de l’éclairage sur une couleur (métamérisme) 

 

 

PUBLIC 

Toutes les personnes concernées par la 
réalisation d’un emballage. 

 
FORMATEUR 

Laurent VAN ASSEL 
Professeur certifié en Industries 
Graphiques - Pôle Régional des Industries 
Graphiques 
GRETA 21 
Ecole Estienne à Paris, Lycée Eiffel à Dijon 
 

MOYENS PEDAGOGIQUES 

 Atelier du Pôle Régional des Industries 
Graphiques (GRETA 21 – Beaune) 

  Travaux pratiques 

 

ORGANISATION 

Durée :  1 jour 
Date :    Lundi 5 juillet 2010 
Coût :    420€ TTC 
20% de réduction Adhérent CEPIEC 
 
 

CONTACT 

Isabelle GAMBU 
Tél : 03.80.65.92.76 
Email : contact@emballer.com 

 

 

 

 

  

mailto:contact@emballer.com
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En partenariat avec les entreprises  
de la filière Emballage régionale 

 
PDF et NORMALISATION 

DANS LA CHAINE GRAPHIQUE 

   

OBJECTIFS  PROGRAMME 
Mettre en conformité la production des 
fichiers à destination des imprimeurs 
pour leur circulation dans le flux de 
production de la chaîne graphique 
(fabrication, certification, PDF). 
 

 
 
 

 Création de PDF 

 

 Logiciels PAO et bureautique 

 

 Création de profils de vérification 

 

 Utilisation des profils 

 

 Automatisation des vérifications 

 

 Etude et réalisation de cas pratiques et vérification 
des fichiers 

PUBLIC 

Toutes les personnes concernées par la 
réalisation d’un emballage. 
Pré-Requis :  
Avoir suivi le module « Fabrication d’un 
emballage : Connaissance de la Chaîne 
Graphique » 
 

FORMATEUR 

Laurent VAN ASSEL 
Professeur certifié en Industries 
Graphiques 
Pôle Régional des Industries Graphiques 
GRETA 21 
Ecole Estienne à Paris, Lycée Eiffel à Dijon 
 

MOYENS PEDAGOGIQUES 

 Atelier du Pôle Régional des Industries 
Graphiques (GRETA 21 – Beaune) 

  Travaux pratiques 
 
 

ORGANISATION 

Durée :  1 jour 
Date :     Lundi 19 avril 2010 
Coût :     420€ TTC 
20% de réduction Adhérent CEPIEC 
 
 

CONTACT 

Isabelle GAMBU 
Tél : 03.80.65.92.76 
Email : contact@emballer.com 

 

 

  

mailto:contact@emballer.com
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En partenariat avec les entreprises  
de la filière Emballage régionale  

 CONDUIRE UN PROJET  

DESIGN PACKAGING : 

Composantes et principes 

fondamentaux  

   

OBJECTIFS  PROGRAMME 

Comprendre la démarche qui guide 
l’élaboration d’un design packaging et la 
mettre en œuvre rapidement. 
 

 
 
Le Design Branding Packaging 
 

 Les Fondamentaux 
 

 Définition 
 La part du Design 
 Les composantes (dont le branding)  
 Les territoires d’expression 

 
 

 Principes pour une bonne Démarche Créative 
 

 Les besoins à définir 
 Les compétences à réunir 
 Le brief 
 les méthodologies 
 La mise en œuvre :  

1. Les grandes étapes d’élaboration : l’exploration, la 
sélection, la définition, la fabrication. 

2. Les moyens principaux mis en œuvre : l’émulation 
créative, le rough et le dessin, le numérique (2D et 
3D ) 

3. Les matériaux confrontés au cahier des charges. 
 
 

 Principes de Direction de création 
 

 Modèle interne 
Bien manager son équipe 

 
 Modèle externe  

Bien manager son agence. 
   
 
 
 

PUBLIC 

 Dirigeant de PME tous secteurs de 
consommation. 

 Directeur et responsable marketing 
 R&D 
 Responsable design 
 Responsable des études 
 Designer intégré 
 Tout manager en charge d’un projet de 

design packaging 
 
FORMATEUR 

Jean-Paul CORNILLOU 

Directeur du cursus « Branding, 

Packaging, Merchandising » à Strate 

Collège Designers (Ecole de design 

industriel) 

Directeur de création et Coaching créatif 

Consultant - 30 ans d’expériences 

Diplômé de l’ENSAD 

 

MOYENS PEDAGOGIQUES 
 Présentation Power Point participative. 
 Échantillons et exemples en support du 

discours. 
 
ORGANISATION 

Durée :  1 jour 
Date :    Mercredi 13 octobre 2009 
Coût :    560 € HT 
20% de réduction Adhérent CEPIEC 
 
CONTACT 

Isabelle GAMBU 
Tél : 03. 80.65.92.76 
Email : contact@emballer.com 

 

  

mailto:contact@emballer.com

