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Votre réseau emballage Bourgogne

Dans | e do ma ible.eCed enndvdtiens tora léds gar les chairs en dé-
, 9e a Il i ment ai rpeur objedifude mettee sau eompjostianx (responsables
actuel majeur est la consery@mint un matériau qui soit de la mauvaise odeur). Le
tion des produits et un me#conomiquement viable etmatériau passe alors de la
3 leur suivi des aliments quetalement intégré dans lecouleur jaune a la couleur
cela soit e n processusnregstriet! 6 o r blayé. n e
ou de chaine du froid. Lés priori identiques, les
innovations sont nombreuse® u X mat ®r i aux
4 et elles tendent de plus gras moins différents.
plus vers des matériaux dite polymére mis au point
«intelligents c'estdire par Il 6Uni ver
capabl es de spossédetnlrdvéement di
et de donner des informationanoparticules qui, activée
au consommateur sur sa quaar UV, réagissent a la pré @&
lité. sence ddéoxyg o
guence, | 6emhal l age
congu a atmosphére modi-
fie. Le procédé, déja exis-
tant industriellement, a
Deux innovations, au pre-pour principe le remplace-Les deux matériaux ont
mier abord similaires, sontme n t de | 0 o x gommen avaniage r comuman
8 en cours de développementmélange de gaz protecteurdeur prix, annoncé comme
T ; (g®n ®r a inférime @& tcelui des solu-
azoteetdioxy—ti ons actuel |l
R 1."1"‘; de de carbone). tuels développements de
R C O e st | &« ampo @iufris- ®l ec
o " cation dustrialisafioa tde telles so-
mosphére lutions permettra de rédui-
A % contrdlée  en re les risques de contamina-
Sl il contact avec la tion alimentaire, ainsi que
nourriture  qui de limiter les gaspillages liés

son t

mo en

est

T - .

10

10

-~

entraine  une au domaine alimentaire.

variation de Les centres de recherches
en £cosse, a icaulsur du polyidégen A IEtoesais et Allemands ont
magne. Le matériau développé parrecu des subventions de

® -

t ron

LodUniversit® | d&é nsStrrbuwuh c lAjedrespaya respectits,safin deu n

Gl asgow, aiffms$im gueast Dg pemefire une indusirielisab
12 tut Fraunhofer en Allema-lage de viandes ou de poistion des solutions.
gne ont mis au point unesons. Le polymére est réac-
matiére qui change de coudif & la variation de pH quiSources :
leur lorsque la nourriture découle de la concentration

15 embal | ®e n 0 e sde mplécules amioes ébg-t i -
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http://www.gizmag.com/smart-plastic-for-food/17583/picture/128318/

Des chercheurs Allemands anu | e ddaci de dadaode cobtanjnésepar un® -
développé un nouveau typmit en neutralisant les ger-nombre identique de bacté-
ddemball age pnees sur cdtte derisieeecpereries de type staphylocoque
agroalimentaire qui augmentaettant une meilleure | un enroul ® de fii
' la conservation des aliments eonservation des viandesc| assi que | 6autre
| neutralisant les bactéries. poi ssons et f développg epsr. les &hec i de
ascorbique entraine non seu-cheurs. Aprés une conserva-
Alors que les matériaux anti- lement une diminution destion de plusieurs jours a 8°

' ' microbiens se développent,germes sur les aliments maiC , l es bact®ries

| cette innovation se différen- elle présente les avantagedallage classique se sont
cie par | i ntd@grtartei omo nd 0taasvieleppées, alorsqué aglled e
ascorbique, molécule natu-dans | 6eau. Eavec flea matdrigu inpavanh t i t ®
rellement présente dans leselle ne présente ni godt niont diminué de 25%.
fruits et légumes, dans uneodeur pour | dutilisateur
lague par la suite déposée Source :

sur le film plastique. LorsqueLa démonstration a été faite
cette laque entre en contact par les chercheurs qui ont
avec la nourriture, la molé- conditionnés deux morceaux

Lors de sa conception, un emsnservation des aliments. anticondensation pour le
ballage alimentaire doit de ply§re |e fait de concevoir S €Ct eur de | dagro
en plus souvent intégrer Unfag emballages avec aéral® Les films produits ne
gestion de la condensation. tions, les solutions propo- nécessitent aucun traite-

‘  s®es auj our dd&R SUPREmeNEIes ey ¢

La formation - g®rer | dea Eoly%thylfenesseé POYRIG me

‘de condensa- - | 5 nt ®ri euPYeReS JFVEIPRES PPN age .
tion est une pg,r cela, les films sontMettent, selon la formula-

~. des préoccupa- y4ités afin de les rendre tion, de conditionner de la

tion des indus- hydrophobes. Dans ce cas nourriture en atmosphére

triels du Se‘?‘ | dobjectif e 5é§r|gér§’eoop f‘“ c%nga]ref aire
teur agroali- i ssel er | 5% dep tempesagires éle-;
mentaire.  Le oniraire de maitriser la VEeS (Exemple: condition-

conditionne- ¢4 yche déhumP@MeEBt sgpunepoul
ment de & fim afin de créer une bar- @Pres cuisson).

ourriture - €N yiare qux rayons infrarou- Source:

atmosphere ges.

réfrigérée couplé aux varia-
tions de températures de la . !
chaine de transport impli- ltalienne a developpe unep | y s informatio

do
quent une formation de va- large gamme de master- EHE

peur ddeau Supath%egnett@n&peoqroé qui

peut étre préjudiciable a la duire des films plastiques

Frilvam, une entreprise

[=]

F .
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http://www.gizmag.com/antibacterial-film-for-food/16600
http://www.gizmag.com/antibacterial-film-for-food/16600
http://www.gizmag.com/antibacterial-film-for-food/16600
http://www.frilvam.eu/

A | dheure o% | a pou gamneettrée dentrandperser lal Racbowtetlles est réalisée en Tritan
est plus que | amadutsille dand hcacdarnain. Jo¢Eastman), un pladtique

par ait aberrant dentceonnatnicneu ede d4ddgals BRLes) e pLELE S
tous les jours des objets a usage unigse études, correspond a notrec i ur ddune do®
i ssus de | 8i ndus tansommation mqyehher parl demi co-comcemgtionh e ains
| et jet® cdest, jomrnée. Sdniefgédnoneeset not2m-qruiel | i o d &
déunit®s jet®es, soit 7Kg mperdacellepde asalysende ayde ¢
par an rien quben Fr anc e .gouléta cplis vie). tes criteres di
constat, des Francgais tentent de révolu- large que ce- sélection du matéria
tionner notre utilisation de la bouteille I ui d 6 u oneport® cwr sa trans|
ddeau. Une innov f(‘\i on ma/r teiket iclasgi- parerce) t mais égal
tout ! o> que, pour ment sur sa durée d
E__‘ boire plus vie ou encore sur s.
. ) | e facilement et stabilit¢ chimique apré
LA6i nn ov.at ion r (,l@s i dan's Ip@meﬁr@ H]sb e RombBreux lavage
son du produit et de son eco _“ laver  aisé- La production de I
systéme, avec pour objectif de susu-" me n t | toitteille Gobi est pré.
ter un chgngement de mode de — rieur. Enfin, la vue en France pou.
(:,onsor.nmauon. Une facon plue J bouteille est limiter les transports internatio-
ecolgglque en quelque~ sorte de personnalisable naux.
bolre de loeau. grace a un systeme breveté: dévig-y poyteille est en cours de pro-
sable par le culot, on peuty insérery ction et sa commercialisation
une photo ou une image qui per-gaptera miJuin 2011.
mettra de reconnaitre sa bouteille
. .., .. parmitoutes les autres. Source:
Tout dans cette bouteille a été réflé-
chi pour que le consommateur se ) [=]:X (=]
| approprie. Sa traiddiluen tcouwt @6 a BdMUS QGlnfE ttions
21cm de haut, un poids de 100g
% =
L4
' ElAuml l
La société Bag2Pack )
) ) ~ été distingué parmi le
\ e E)_(lt I’a bouteille de lait ¢ ¢ pt coups
\ ~ laissée sur le permon - o mit ® dé&ex i u
des maisons Anglaisesy e r nj er salon de | 8embal -
'6heure €-S tiage a Parid. BcPdmPBallage nécessite seulement 3.85g de
attitude! Afin de mieux faire accepter aux Anglais le lajf, 5t | ~ ¢ e pour la fabrication d

conditionné en poche, Dairy Crest a développé poufyg,chon, il comporte une ouverture facile et auto

Sainsburyods ce contenant yGyir oRPFF ah®eUN BECaVYREPEHE €
aide " pr®server le |ait 36:Pd2 fhValvé Rthdi8Ye patfdidnfubtte §uRdsdurg 1 d

ches de lait réduit de 75% le volume de plastique utilisé 5 1, ygi ne et I dinviolabilit®
par rapport a une bouteille classique. marché des boissons fraiches plates ou gazeuses.
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La technologie Airless est incontone- étanchéité du flacon avec ud 8 u n e

nabl e dans | 0i nréoyckageraisée du

Elle permet de préserver le produit

nouvell

e
Cc 0 s m®étra rgcyck.. Un brevet a été dépo-

sé pour le systéme de clipsage.

de | 6at mosph r elUneti®atidnelumen s assur e
ainsi une qualité et une longévité Source:
optimale. Le flacon en verre est complété

ddune poche

pl astique

remplie du produit a pulvériser. LaP | u s

poche

soupmEmMui est

doéinf

partie plastique (constituée du pul-
age

Jusqud” pr ®s e n wérisatelire et ul
sous vide impliquait une indissoplongeur) est clip
ciabilité du flacon en verre, dusée sur le flacon ¢
pul v®risateur esnlidapsée de nme
ce qui assur ai niére peimartersen
| 6ensembl e, ma i las poahe mastigue
ce gui rendai t Lor$qdee lmpachi
recyclable. Lumson, entrepris@st totalement
Italienne spécialisée dans la techidée, celleci est
nologie «Airless» pour le domai- solidaire du pulvé
ne de la cosmétique, a présentéisateur et peut
lors du PCD 2011 a Paris Villepinétre retirée du
te TAG, sa nouvelle technologidlacon  aisémen

aconn

a-'!tions

=]

T

A PRETS A LEMPLOI vDuRAN‘gaRms“mu ION S/\P’([S'OVAL[ DISTRBUTION
- . \MORCAGE FACILEMENT ACTIVE « VIDANGE ETRACTATION » EPARER LE VERRE DU PLASTIQUE
brevet ®e, gui Le rdemder pelitc . o © ¢ © . © . N
alors étre équipé
Dans | e do ma i faitequedbeaudoup eden busritqieasur une trés courte du-
ge m®t al | i qu ements| nehoonservent pasrt® e . Ddautres S

| i nnov atléurs hénéficasvdans un liquit & aafjrentaires sont éga-

On
déja la capsule de
gaz inventée par
Guiness qui,

la canette, permet
de retrouver
spécificité de |
mousse.

.. ment s.
connaissait g |5 canettes, la capsule est
perforée, libérant azote et
substances contenues. Le
. IOrsdomaines ddap
de 1 60ouveptifof
| ments , les alicaments ou les E
2 phoissons énergétiques pour
asportifs. Les vitamines par

exemple, ne

| 6appar it depBall RaekagingoHurope l@ment envisagés avec des
velles fonctionnalitésléveloppé des canettes in-utilisations dans les produits
cluant des capsules de nutrilaitiers par exemples.

Lor s de | 6ouverture

Iéjse médica-

conservent

Source:
4

I_g))licat
l us d

io

O 1

[=]r;

Partant de ce principe et duleurs qualités énergétiques
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Les sacs de cuisson sont utilisés
dans la grande distribution, m#’
présentent un certain nom-
bres de contraintes. ! \
nouvelle génération ¢

sachets sdad:« Vgi'-u tiom)- et offre

de de vie du consommateur.

: cipe
La soci ® ® Seal ed A
e es

a commencé la commerciali-

dant 2h (ou 4h
A a 190°C). Evi-
tant les graisses

-

et

les odeurs

dans le four, il
offre un gain de temps de 20%

une haute résistance tout en permettant une cuis-

mécanique. Le prin- son ®qu i

qui va servir a Ja fois pour le micro-ondes.

sation doéun sa
tes performances en France.
Cette nouvelle technologie est
un film multicouche a base de
nylon et de PET. Il se compor-

C .6 _CcCuUj] Sso au
cond(ljtlonnemen{ sSous wcpe des
viandes (congélation, stocka-
ge), et pour la cuisson.

Source :

val ent e

de ce pr ococdttk® palittégatarentl élrea -
ir .Crly.ov.au%., . .
t dout i |l idlsé& pournunes euissonu eni q u e

Le matériau résiste aunegam-Pl us ddi

te comme une barriere a Me de température tres large

| doxyg ne (mei fllant qp4@°C 2 20R°C B8N a -

Aujourdohui, prégugsmapraniel la gze les aes satces, extraits aromati-
non seulement a protéger leupes ou les sauces préteg u e s €

aliments mais fait partie intéa I'emploi.

Les sachets Mondi sont a

grante de la préparation de g cuisson est rapide mais base de films complexes pos-

celuici. surtout personnalisable gréa-
ce aux valves intégrées dans
le systeme (breveté) de fer-
meture zip. La taille et le
nombre de valves peuvent,
en effet, varier et permettre
de contréler au mieux la
pression lors de la cuisson,

Le sachet souple Zip&Valve
de Mondi, sachet « tenant
debout », a été concu pour la
cuisson aux micrendes des

produits secs, déshydratés ou

re ° | 6o

déun zip

stérilisation

quel que soit le produit.

Grace au zip, le consomma-
teur ajoute |Gcau et
gr ®di ents quoi l d®sir

Source :

Pl us dé&i

Of+10]
[=]
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sédant des propriétés barrie-

Xyg ne,

lumiere. En standard, le Zip &
Valve est fabriqué a partir
ddun compl exe PE

en PP,

portant la température de

Fes i1in-
e : ®pi -
nfor mat.

cel

ruead

T/ CPP
mat ®r i

ons:

et
au

(0]

u

S


http://www.sealedair.com/

Le rtile cl ®

pour proposer, dans le fu

une qualité et une sécu

de consommation des

ment s pouss

développer de nouve

matériaux. A cela, le rem

cement de matériaux cla

ques tels que les plastic

par ddautre

i ssus do®nel

ne la recherche a développer

de nouveaux procédés et technologies pour
répondre au cahier des charges des don-
neurs ddordre.

Il existe plusieurs technologies de dépo-
se des nanoparticul es C
matériau. Il a été prouvé, notamment par
Les matériaux a base de fibres, tels que |, | aboratoire Finlanda
le papier, présentent un (Atomic Layer Deposition
certain nombrggf pik%haploBri pour déposer les
tages environnementaux n anoparticul es. L8 ALD
tels que la recyclabilité, 12y aitement préalable de la surface, et a
j durabilité et le ratio soli- | pq température de 80°C, de déposer
dité/poids. En contrepar- 4 es couches minces atomi
tie, les traitements ac-  gg goynaité. Le principe consiste a expo-
tuellement utilisés pour  ger yne surface successivement a diffé-
les rendre industrielle- | o ¢ g pr®curseurs chi mig
ment viables posent des i jes couches ultrbmi nces. Ldavant
problemes en termes  ,incinal de cette technique est de pou-

ecologiques. lls dénotent i gaposer une monocouche sur une

donc par 1 appPrale presediat! ul fes fort rapport
ge «verte » de ces matériaux. Pour pa-

dbdaspect . Le d®ptt de
lier cette déficience, les recherches ac- per met ®gal ement dBobt er
tuelles sdoriententpadfdud bies prophidich de bdirferds a! © S
nanotechnologies. Ces dernieres, par | § o x yg ne et - la vape

leur taille, présentent des surfaces spéci- épaisseur de 10nm permet de diviser la

figques permettant diophedhf 96 Pr IRHLIXxGg n

tés inédites en termes physiahimiques ne gpaisseur de 40nm, la perméabilité a

qui ne correspondent pas aux modeles |, yapeyr est également significativement
connus pour les technologies classiques. yiminuée
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http://www.futura-sciences.com/fr/doc/t/technologie/d/lessor-des-bio-info-et-nanotechnologies_483/c3/221/p1/
http://www.futura-sciences.com/fr/doc/t/technologie/d/les-nanosciences-avancees-risques-problemes-societaux-ethique_790/c3/221/p1/
http://www.futura-sciences.com/fr/definition/t/physique-2/d/nanometre_2517/

INNOVATIONS TECHNOLOGIQUES

PAGE 7

Exemple d'application de dépose de nanoparticules d’argent : le

papier tueur de bactéries

Léargent est ¢ on ponsiste oau formere sne ponde p
tés antimicrobiennes et est déjaacoustique associée a des nano-
largement utilisé dans des applicaparticules, afin de projeter celles

tions telles que es claviers dbo

teur, les machines a laver, les filtres

du plastique pour des applications™:;
médicales. Dorénavant, les scientifig
gues ouvrent a de nouvelles applica
tions: le «papier tueur imprégné

de nanoparticule a

rait ° limiter 9 atlond n
L os )ppl](atlom dansl’e mballa-
re dans des appl Q( (‘1;0 pr()(Jul?s a lﬁnon a[cr)os santf
ge.
visées
Un procédé unique de dépo- ci sur la surface souhaitée.
se de nanoparticules Contrairement aux précédentes

Dirigées par une équipe de scien- tentatives technologiques pour
tifiqgues Israéliens, les recherches créer un papier antibactérien,
portent sur une dépose de nano- cette innovation est industrielle-

Offre de partenariat
technique

Une entreprise Italienne,
spécialisée dans la productio
de nanopartic
recherche des partenaires
techniques pour le dévelop-
pement de nouvelles applica
ti ons. Les p
dimension de 0.5nm, sont

particulierement adaptées
pour un revétement sur pa-
pier, ou film plastique dans le
domaine de «| 6 e mb s
intelligent».

Pour plus doi
i.bouillet@bourgogne.cci.fr

TEL : 0380-60-40-70

particul es doar geentviasleugar réhlisée pea pnie edyins.

non traité. Réalisées par un pro- seule étape pour un résultat satis-
cédé de radiations ultrasoniques, faisant. En modifiant la concentra-
les nanoparticules sont incorpo- tion des nanoparticules ainsi que
rées dans les fibres du papierde | e temps de proj
maniére irréversible. La technolo- du revétement peut étre adaptée
gie de radiations ultrasoniques selon les applications et les be-

Quels risques présentent les nanoparticules ?

De nombreuses questions se posent sur la dangerosité ¢
nanoparticules pour la santé humaine. Par leurs tailles,
particules se diffusent facilement dans le corps humain et
fixent sur les organes tels que les poumons, le foie, le cé
veau. Les études concernant les ri
ques | i ®s ~ | dabd
cules sont orientées actuellement
essentiell ement
INMIDON " poussieres ce qui concerne essentie
lement les fabricants des particuleq
L6institut Al | ema
cé en 2009 une étude concernant |
mi gration des particules d
projet nommé LENA est réalisé a la demande du ministe
de | 6denvironnement et de |
sultats sont attendus pour 2012.
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Une diminution significative

des germes

& & tebtLrBalisés!pd EoRitdct afet © U T
différents types de bactéries

(colibacille et staphylocoque) ont

montré entiére satisfaction par la

destruction de tous les germes en

trois heures. Ldinno
actuell ement en phase
lisation et devrait émerger sur le

marché en 2012.

Les scientifiques Israéliens extra-

pclent déja cette inrovation a
ddautres applications
exemple des proprietés hydro-

phobes ou de conductivités ther-

miques ou électriques en proje—

tant dbautres nanopart

Source
WWW. Zmag.com

VIGIPACK


http://www.gyzmag.com

Ecovative Design, entreprisee mycélium va <igérer»

Américaine spécialisée dans les déchets en présence,

développement de produitscréant des fibres continues

biodégradables, a misau poit onst i t ut i v e s Delda@runanceé fincAuriv20% u

| ©-Eraddle un matériau révo-matériau. Aprés cing jours,que | dentreprise <co
lutionnaire a base de champifes piéces obtenues sont”™ t ester | dutilisatd.i
gnons. cuites afin de stopper leses de calage a base de

processus de développe-champignons kco

ment des champignons etCraddle» pour la pro-
stabiliser les dimensions detection de ses pro-
la piece. duits.

L 6 EGranldle est constitué

de déchets organiques

(enveloppes de graines de

blé par exemple) liés entre

eux par le mycélium, partie

végétative des champignons Le matériau obtenu a des
compos®e doun pmpridtésmbcanggues é&qui-
= filaments. Les déchets valentes a du polystyréne

. e JT\“' de base utilisés expansé. Avec une densité
_— R . peuvent étre de 93Kg/m, il poss e cune
?‘»\3 adaptés selon la résistance mécanique en

\ '3 :r © .. région (enveloppes compression de 0.114MPa
; de graines de riz pour eten flexionde 0.076MPa. L6uni que site de pr
21 6Asi e

2 , de bl ® pour | 6Eur oestsitué aux Etatbnis, mais
ou | 6AmM®r i que Ude deiNalatidn rm@-r un développement en Euro-
exemple). pe est prévu courant 2012.

Ecocraddle est constitué

uniguement de fibres végé-Source:

tales. Contrairement a un

mat ®r i au i ssu doé®nergie fos-
Les déchets organiques sont sile, sa dégradation se faitP |
nettoyés, cuits, refroidis et naturellement dans un cours
m®| ang®s au myapsRdeitamps. II pedt étie i -
de doéun syst fe& dansdencompastiou rais

us doéinformations

automati s®. L @lasls jerdirboll a dégrada- [m] Fx @
alors déposé dans un moule tion apportera des minéraux
fermé ayant la forme désirée bénéfiques a la terre. [=]

et entreposé durant cing
jours. Durant ces cing jours,
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Effet de serre, écotoxicité, eutropl matieres Fabrication disponible gratuite-

tioné | d®cologi e Premiéres 0s . hu- ment en version
reaux dd®t udes aire béta au lien sui-
parfois d®routan CYCLE DE VIE evant : httd:/avimted -eveaconseil.com
lyse du cycle de PRC‘))SLS”TS dPioun bénéfieier des login et pass-
comme une boussole incontournabl word, contacter Ivan Bouillet de la
- Chambre de Commerce e
ransport & . .

L 616 Evé scialisée d Fin de Vie vi Mise en ceuvre LFie  de Région Bourgogne
a societe kvea, specialisee dans omn (i.bouillet@bourgogne.cci.fr)
conception et la réalisation de solu
tions informati-ques |i®es = | & @RYce
conception, a concu, en partenariaf i n de vie, etcé
avec | o60r®al, une appPl tatrbAn wewbb est ent i[EkmEent
per mettant d 0 ®V apkrébenklisable @ue iveal @dsvdllgl us dd&i nf o i ons:
carbone ddun e mb gésl RIgomsties, dds hadtigur, M-
ble de son cycle de vie. Le dévelopdes contrai ntes, etcé permetiant
pement, entierement financé paraux entreprises utilisatrices
| d0r ®al , a ot ® r®a|i3d®6adapt
spécifiqguement pour a ses produits.
l e domai n-= d.e | 8.e.ms ~ .

. N . Ldobjec
ball age, afiyn déootimi- . .° .

sensibilisatiol

ser la conception en
fonction non seule- . .
. a la démarchq
ment des contraintes
. : L gl obal e que -i
techniques du produit, mais égale-

. conception. Le logiciel et
ment de son environnement, de sa

des entreprise:

Une nouvelle bouteille écologique arétéent recyclable

développée pour les supermarchésbhohdégradable. La bof -

Royaumbni. Sa spécificité Elle est teille est constituée =

en papier maché. ddune coqu
en papier maché e GreEwBeme 1s 4 wEW

MILK BOTILE maDE #UT OF
PAPER (AND & LIMLE Bir

d 6 une p OoC h OF PLASTIC).IT's RECVCLABLE
/] ANDTHE PAPER BIT IS AL50

Marth Mys,,er,cough,, un 'f‘venteurcontenant le liquide. ’ 100°7 CompaTANE,
Anglais, a été effaré en découvrant ) o
les chiffres des déchets liés aux em?ne étude indépenda

ballages plastiques de son pays. Avkc® sur I 6analyse du cycle

une moyenne de 500 bouteilles plasd€ Vie de la bouteille a montré une
tiques jetées par an et par foyer, |e€mpreinte c‘arbone d|V|_see par .deuxSource :
Royaume Uni est un des mauvai®’ rapport a une bouteille classique.. .. .
®l ve dcensonintat®re een Apres une phase de test commercial .
Europe. en 2007, Il a bout eilulse d\biiqqriEI
18 mois de reche%® f grande,dchelle dang fopt le-

la « Green Bottle», bouteille entie- Royaume Uni en Janvier 2011.

E‘iﬁb@sla\
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BioMiscanthus Holding Franment de la plantatio
(BMHF) a mis au point un noet est résistante au
veau type de bioplastique a baswiations de tempér
de miscanthus. Actuellementterur e s , ai

phase d&éi ndu s ttaquea tleingisibtes.

adaptable sur les
moyens de produc-
tion actuels (presse
® injadter) a des
adences identi-

veau matériau sera fourni soms s cant hu sé:’ oA ases cell es
forme de gr anucul®ésurdesltédiresn st ar d o umatiére classique.
polymeére classique. agricoles et les sols La matiére déve-
pauvres lui suffisent. loppée présente un
surcodt de 10 a
15% par rapport
aux plastiques issus
Appelée également roseau de du pétrole.
Chine, cette plante se démar-
gue par de nombreux avanta- Source :
ges. Contrairement aux bio-BMHF a pour objectif de com-
plastigues déja connus, cetiii mencer la production du bio-
nﬁu_t i li se pas phhgique en_sJuirmBOflchvseg,lang' “d8i n Mmoo n
mentaires (mais, pomme daune production annuelle com- g
terreé) mai s  epdse entceul000 et B0 tanv e ¢ i3] I
: pour seule finalité ne s, | dentreprise souhaTtve€ four -
\ I uti |l i sat nhirodas giareiléshdae sagqnatie
\ \ ALk Facile a -cultiver, laBiomiscanthus® pour la pro
¢ culture ne nécessteducti on ddob]j om-
aucun arrosage artifi- poster en fin de vie ou biodé
ciel excepté au mo- gradables comme par exemp
4 des pots de e
principal avantage industri
gue la solution présente es
l e fait quodel me nt
enterprise
europe
network
L'Europe a la portée de votre entreprise.
Un laboratoire Allemand a développé une Une entreprise internationale Israélienne
technologie de stérilisation par procédé plas- recherche de nouvelles technologies dans le
ma. domaine de | demball age fl ex
Les différents procédés plasma développés son. dentrepri se recherche des
réalisés a basse pression ou a pression atmosphéridéveloppés/procédés mis au point ayant un carac-
gue. Les traitements plasma peuvent étre couplést r e i nnovant D6autre part
avec | 6application d e enelackt ungantenariatsayec dasdndustiets spémah- d e
surfaces, nettoyage, st &s dahsiles machiresautormatisées de remplissage
Le laboratoire recherche des industriels dans le pour le codéveloppement de nouveaux concepts
domaine de | 6emball age,dddmbaldlaaggeosa.l i ment aire ou

encore du médical.
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Cet emballage alimentaire permet non seule-

ment de conditionner le riz, mais également de

gérer la cuisson de cekai. Directement plongé

dans | deau chaude, l e mat ®r
de maniére progressive a travers les orifices.

e,

§ | Ce chocolat pétillant
z est vendu disposé au
a fond du tube. Rem-

plissez avec du lait et
vous obtenez un

Cet emballage a été pensé ~ breuvage explosif !
en papier maché pour

permettre une protection

écologique et ergonomi-

que de bouteilles.

Cette théiere pliable serait

idéale pour les déplace-

ments de nos amis Anglais.

| magi n®e en papier ®tanch
combrement avant et aprés utilisation.

Une innovation écologique
pour | 6embal |l age de:c
landes de Noél. Finies les
boites en plastique, cet
arbre en carton est une
idée verte qui permet,
en plus, de raccro-
cher les illuminations

en attendant | 6an
Ici, ce sont les grains de riz qui protégent les bols. De prochaine.
plus, la taille des bols illustre les ressources alimentaires
utili s®es par chaque continent: du plus grand pour | 6A
gue du Nord, au plus petit pour | 8Afrique.
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